
Medidas y contenido
Capacidad de bandejas GN

Rango de temperatura

Clase climática

Volumen neto

Volumen bruto

Volumen bruto / neto

Peso bruto / neto

Diseño y material
Número de puertas y tipo

Cristal de seguridad

Nº de puertas

Nº de estantes

Medidas de estante

Número de estantes y tipo

Cajones

Patas

Acabado exterior

Acabado interior

Refrigeración y funciones
Tipo de control

Tipo de refrigeración

Tipo de descongelación

Refrigerante

Carga de refrigerante

Termómetro

Potencia y consumo
Clase energética

Max Ambient

Consumo de energía anual

Consumo de energía

EEI

Potencia de entrada

Tensión / Frecuencia

Nivel de ruido

Dimensiones
Medidas exteriores (AnxPrxAl)

Medidas interiores (AnxPrxAl)

Medidas embalaje (AnxPrxAl)

Carga contenedor 40ft

9 x GN1/3pcs

+2 a +10°C

4

370l

390l

390 / 370l

372.5 / 357kg

2 puertas batientes
de cierre
automático

Sí

2

14pcs

400 x 600 mm

14 guías para bandejas de pizza

7 cajones para masapcs

8 patas regulables

SS201 / SS304

SS201 / SS304

Electrónico

Estática / Ventilada

Automática

R600a

95 + 45g

Sí

B

+30°C, 55% RH

880kWh/año

2.41kWh/24h

34.8%

300W

220-240/50V/Hz

42dB(A)

2045 x 800 x 1448mm

1052 x 630 x 589mm

2050 x 840  x 1330mm

28pcs

PT1310 + GVC38-200
Mesa para pizza, incl. unidad de condimentos

Características del producto
• Acero inoxidable
• Cajones a temperatura ambiente
• Guías para 7 bandejas de pizza en cada puerta (400x600 mm)
• Unidad de condimentos GVC38-200 para bandejas GN1/3
• Encimera de granito
• Refrigeración forzada
• Descongelación automática
• Puertas de cierre automático

Mesa fría para pizza con sección ambiente para la masa

La mesa fría de pizza PT es una elección excelente para los
pizzeros. Fabricada en acero inoxidable SS304, esta mesa está
diseñada para durar y es fácil de mantener limpia. Cuenta con
una encimera de granito, que es ideal para elaborar pizzas, ya que
se mantiene fría y dificulta que la masa se pegue a ella.

Esta mesa de preparación de pizzas incluye prácticas funciones
como descongelación automática para un funcionamiento sin
problemas, patas ajustables para mayor estabilidad y
enfriamiento asistido por ventilador para mantener temperaturas
constantes. Detrás de cada una de las puertas de cierre
automático, encontrará guías para siete bandejas de pizza (400 x
600 mm). Además, este modelo incluye una sección de cajones a
temperatura ambiente para la masa de la pizza.

Este modelo cuenta con una unidad de condimentos refrigerada
adecuada para bandejas GN (no incluidas), para que pueda tener
los ingredientes más populares para la pizza convenientemente
alineados delante. La unidad de condimentos incluye un frontal
de cristal para una higiene óptima.

Encimera de granito Guías para bandejas de
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